
глубине тысячелетней истории, посередине Великого 
шелкового пути расположен перевал ОБИШИР. 
Ферганская долина, с равнинами и горными пещерами 
перевала Обишир, уже в древности и Средневековье  
славилась своим рисом и специями. Рис, выращенный 

в экологически чистом месте и бережно собранный, теперь отправляют 
в Омск в нашу Чайхану, чтобы повара из солнечного Узбекистана 
приготовили из него настоящий узбекский плов для наших любимых 
гостей.

Узбекские национальные блюда — яркие краски природы, вековые 
традиции и аромат Востока, пища, которая не оставит равнодушным
ни одного гурмана и ценителя истинного вкуса.
В приготовлении блюд широко используются не только мясные 
продукты, но и сочные овощи, фрукты, зелень, специи, злаки – все, 
что в изобилии произрастает на этой благодатной земле.
Изысканные блюда Востока, гармонию традиций, эстетики и красоты
вы найдете посетив Чайхану «ОБИШИР» не покидая Омск.

В распоряжении наших гостей большой зал «Ташкент», малый зал 
«Бухара», летняя терраса «Ферганская долина», а так же кальянная 
и VIP комната на 10 человек. У нас вы можете провести семейное или 
корпоративное мероприятие любого уровня сложности. 
Основное и банкетное меню насчитывают около 100 блюд, с которыми 
вы сможете ознакомиться на нашем сайте www.obishir55.ru 

Если к вам приехали гости из других городов, мы будем рады разместить 
их в уютных номерах OBISHIR Hotel & SPA.

В



Нарезка

узбекская

Рулетики
из баклажан

Семга
малосольная

по-восточному



Овощное ассорти
Крупная нарезка сезонных овощей.

Огурцы,томаты, перец болгарский,

зелень.

{400 г}.........................................................350 Р

Соленья по-домашнему
Сезонные овощи, засоленные в кадках

по традиционным рецептам.

{600 г}.........................................................350 Р

Нарезка узбекская 
Язык отварной, колбаса п/к, три вида 

сыра, соленый нут, казы.

{300/30 г}...................................................590 Р

Рулетики из лаваша
с семгой......................................................350 Р

с корейской морковью.............................350 Р

с ветчиной..................................................350 Р

Брускетты по-восточному 
с языком........................................................45 Р

с бастурмой..................................................50 Р

с семгой.........................................................75 Р

Канапе 
с ветчиной {5шт}......................................200 Р

с курицей {5шт}........................................200 Р

с колбасой {5шт}......................................200 Р

Тарталетки 
с семгой.........................................................65 Р

с курицей и ананасом..................................65 Р

Язык говяжий отварной
с горчицей
Нежный язык с семенами горчицы и зеленью.

{100/30 г}.....................................................350 Р

Рулетики из баклажан
Баклажаны обжаренные, томаты,  
чеснок,  гранат, грецкий орех, майонез.

{250 г}..........................................................350 Р

Креветки тигровые
в кисло-сладком соусе 
Тигровые креветки, обжаренные с чесноком
и тимьяном в кисло-сладком соусе.

{100/30 г}....................................................490 Р

Семга малосольная 
«по-восточному» 
Сёмга, засоленная в восточной смеси приправ,
подается с лимоном.

{100/20/20 г}..............................................420 Р

Сельдь традиционная
Традиционная закуска из сельди с отварным
картофелем.

{220 г}..........................................................270 Р

Ассорти кавказских сыров
Сулугуни, брынза, косичка. 

{200/30 г}...................................................450 Р

Ассорти сырное «люкс»
Пармезан, Бри, Дор Блю, Чеддер.
Подается с медом и орехами.

{160/30/10}..................................................790 Р

  

Маслины 130  {60 г} | Р Оливки 130  {60 г} | РЛимон 100{100 г} |  Р

3

Холодные закуски



Тарталетки

Баклажаны

под сыром

Грибная
поляна

Жульен

с курицей/с грибами
с морепродуктами



Горячие закуски

Баклажаны под сыром
Запеченные баклажаны, помидоры, 

сыр, майонез.

350 Р{250 г}............................................

Грибная поляна
Запеченные шампиньоны 

с сыром, майонез.

200 Р{230 г}............................................

Жульен с курицей 
{130 г}.............................................160 Р

 
Жульен с грибами
{130 г}.............................................160 Р

Жульен 
с морепродуктами
{130 г}............................................200 Р

Лобио из красной 

фасоли
Фасоль, чеснок, гранат,  кинза, 

томатная паста, перец чили.

0 Р{180 г}.............................................30

Соте из печеных овощей

с лепешкой
Баклажаны, болгарский перец, 

помидоры, лук, зелень.

0 Р{100/180 г}......................................25

Хумус
Закуска из нутового пюре, 

с кунжутной пастой, оливковым 

маслом, чесноком, соком лимона 

и паприкой.

180 Р{150/90/20 г}.................................
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Салат

«Министерский»

Салат

«Учкудук»

Салат

с кальмарами

Салат

«Ташкент»



Салаты
Салат «Ташкент»
Говядина, редька,  лук, яйцо перепелиное, 
зелень, майонез.
{210 г}.................................................................300 Р

Салат «Оливье» 
с казы  по-узбекски
Традиционный салат оливье 
с узбекской колбасой из конины
с пряностями.
{240 г}................................................................300 Р

Салат «Мясной» 
Язык, бастурма, колбаса п/к, курица 
копченная, корнишоны, перец болгарский, 
лук, соевый соус.
{200 г}................................................................350 Р

Cалат «Министерский»
Говядина, язык, лук, корнишоны, блинчик, 
черри, зелень, майонез.
{220 г}................................................................300 Р

Салат «Учкудук»
Куриное филе, шампиньоны, огурцы, 
чернослив, яйцо, опята, кунжут, 
майонез. 
{210 г}................................................................330 Р

Салат с кальмарами
Кальмар, курица, огурец, корнишоны, лук, 
черри, домашний майонез. 
{180 г}................................................................380 Р

Салат с морепродуктами
Креветки, семга, кальмар, огурец, соус 
устричный. 
{290 г}...............................................................420 Р

Что это такое и с чем ее едят?
В длинном списке лучших 
продуктов Узбекистана, 

казы должна стоять на первом 
месте! Причем, 

у казы есть уникальная 
особенность — сколько 

ни ешь, все равно окажется 
мало. Потому что 

этот изумительный мясной 
деликатес можно есть 

бесконечно, каждый день, на 
завтрак, обед и ужин — и не 

надоест. Не верите?

Казы — мясное изделие 
домашнего приготовления, 
колбаса из конины, которая 

имеет непередаваемый 
аромат и нежнейший вкус. 

Казы — исключительно 
домашняя колбаса и не 

изготавливается 
в промышленных масштабах 

на экспорт или с целью 
массовой продажи в 

супермаркетах, как, допустим, 
обычные колбасы, сосиски, 

карбонат и прочее.

Казы
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Салат

«Самарканд»

Салат

«Дудляш»

Салат

«Бухара»

Салат

«ТифФани»



Салат «Самарканд»
Говядина, капуста пекинская, обжаренные 
шампиньоны с луком и морковью, жареный 
перец болгарский в специях. 
Заправляется оливковым маслом
и чесночным соусом с зеленью.
{200 г}.....................................................350 Р

Салат «Бухара»
Говядина, курица, язык говяжий, томаты, 
корнишоны, шампиньоны жареные.
Заправляется чесночным соусом 
с зеленью. Украшается кедровыми 
орехами с паприкой.
{220 г}.....................................................350 Р

Салат «Дудляш» 
с печёными овощами
Говядина, баклажаны, капуста пекинская, 
огурцы, томаты,  редис, соус чили, 
домашний майонез.
{240 г}  .....................................................300 Р

Салат «Тиффани»
Курица, салат айсберг, виноград, апельсин, 
миндаль, домашний майонез.
{200 г}  .....................................................350 Р

Салат «Шакароб»
Салат из помидоров и лука. 
Идеально подходит к плову.
{180 г}......................................................200 Р

Салат с курицей
и ананасами
Курица, ананас, яйцо, сыр, салат айсберг,
карри, черри, зелень, домашний майонез.
{210 г}.....................................................350 Р

Салат «Цезарь» 
с курицей
Куриное филе, черри,  пармезан, 
перепелиное яйцо, салат айсберг, 
сухари, соус цезарь.
{240 г}....................................................330 Р

Салат «Цезарь» 
с креветками
Креветки, черри, пармезан, 
перепелиное яйцо, салат айсберг, 
сухари, соус цезарь.
{210г}  ......................................................420 Р

Салат «Цезарь» 
с семгой
Семга слабосоленая, черри, пармезан, 
перепелиное яйцо, салат айсберг, 
сухари, соус цезарь.
{210 г}  .....................................................420 Р

Салат «Греческий»
Огурцы, помидоры, болгарский перец, 
сыр фета, листья салата, лук, 
заправка медово-горчичная.
{275 г}......................................................280 Р

Салаты
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Лагман
по-уйгурски

Суп–пюре
грибной

Шурпа

Чучвара
шурпа

МАНТЫ
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Лагман по-уйгурски
Насыщенный густой лагман 

с крупными кусочками говядины 

и овощами. 

350 Р{350 г}............................................

 Лагман по-узбекски
Традиционное горячее блюдо 

с говядиной и домашней лапшой, 

картофелем и бульоном.

280 Р{350 г}............................................

 Мастава
Густой узбекский суп с рисом, 

с картофелем и мясом говядины.

{400 г}............................................250 Р

  

Суп–пюре грибной
{350 г}............................................300 Р

 
Фирменная уха 
с семгой 

{350 г}.............................................320 Р

Солянка мясная
310 Р{350 г}.............................................

Шурпа 
с бараниной 
{400 г}....................................300 Р

Шурпа 
с говядиной 
{400 г}....................................270 Р

Шурпа
с курицей 
{400 г}....................................250 Р

  

Шурпа 
с фрикадельками 
{400 г}....................................300 Р

 
Чучвара шурпа
Традиционные узбекские пельмени 
в наваристом мясном бульоне.
{350 г}.....................................300 Р

Восточный суп с большим количеством 
мяса, овощей и картофеля.

Шурпа



Медальоны
из телятины

в сливочном соусе с грибами

Манты
с говядиной и бараниной

Чучвара

жаренная

Лагман

жареный

Мясной омлет

с овощами гриль

Долма

с сюзьмой



орячие блюдаГ
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Курица по–дижонски
Куриная грудка с овощами, 
запеченная с майонезом и сыром.
{250 г}...........................................350 Р

Бастурма из говядины 
с картофелем 
Мякоть говядины в специях 
с хрустящими слайсами 
из молодого картофеля.

350 Р{250 г}...........................................

Мясной омлет 
с овощами гриль
Каре барашка тушеное со специями.
{150/200 г}....................................420 Р

Каре барашка «Обишир»
тушеное со специями
Подается со свежими овощами 
и с острым соусом.
{300/50/60 г}...............................530 Р

Манты с говядиной 
и бараниной
Подается со сметаной.

180 Р{210/30 г}.......................................

Лагман жареный
280 Р{350 г}...........................................

Чучвара жаренная
{240 г}...........................................330 Р
 

Медальоны из телятины 
в сливочном соусе 
с грибами

550 Р{350 г}...........................................

Долма с сюзьмой 
Говядина с восточными специями, 
обернутая в виноградный лист,
подается с сюзьмой.

330 Р{150/30 г}......................................

 



Плов
чайханский

с говядиной

Рекомендуем
к плову!

Салат «ай-чик-чук»

Казы по-узбекски

Салат «Шакароб»



Дастархан

«Мясной пир»
Все виды шашлыков, овощи на мангале



Шашлык

«Обишир»

Каре

барашка

Шашлык

из сёмги



Блюда на мангале
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Люля-кебаб из баранины с говядиной 
Приготовлен из рубленого мяса, обжаренного 
на открытом огне.
{150/50 г}...........................................................220 Р

Люля-кебаб из курицы
Приготовлен из куриного мяса, обжаренного 
на открытом огне. 
{150/50 г}............................................................195 Р

 Шашлык из куриных крылышек
{150/50 г}............................................................180 Р 

Шашлык из куриного филе 
{150/50 г}...........................................................210 Р 

 Шашлык из бедра индейки
{150/50 г}...........................................................285 Р 

 Шашлык из говядины
{150/50 г}...........................................................280 Р

Шашлык из баранины 
{150/50 г}...........................................................350 Р

Шашлык из говяжьей печени
{150/50 г}...........................................................180 Р 

 Шашлык «Обишир»
Шашлык из говяжьей вырезки. Подается
с соусом и свежими овощами. 
{150/50/50 г}......................................................350 Р 

Каре барашка 
Баранина, томлёная на углях средней степени 
интенсивности. Подается с овощами.
{260/50/50 г}.....................................................450 Р 

Шашлык из сёмги 
Благородная морская рыба с ароматом дымка. 
{150/50/20 г}......................................................520 Р

Cюзьма 
Острый томатный 

Наршараб
Горчичный 

Сырный 
BBQ 

Тар-тар 

Рис по-восточному 
{120 г} — 80 Р 

Картофель жареный 
по-узбекски 
{100 г} — 100 Р

Картофель фри 
{100 г} — 100 Р

Цветная капуста 
в сухарях 

{150 г} — 120 Р

Капуста брокколи 
в сливочном соусе 

{150 г} — 120 Р

Овощи на мангале: 
Помидоры — 100 Р 

Болгарский перец — 100 Р

Картофель — 100 Р

Баклажаны — 100 Р

Соусы

{30 г} — 50 Р

Соусы

Гарниры



Лепешка
со сливочным

маслом и зеленью

Cамса
с говядиной и бараниной

Лепешка
«Традиционная

узбекская»

Хачапури
по-мегрельски

Cамса
с курицей

Бухарская
самса



ыпечкаВ
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роцесс приготовления 
лепешек от начала до 
конца — полностью 
ручная работа.

По сведениям некоторых источников, 
с ручной формовкой лепешек связан 
интересный случай из истории. 
В Средней Азии местное население 
покупало в основном лепешки 
частных домашних пекарен, а не 
государственный буханочный хлеб. 
Это противоречило идеологическим 
установкам того времени. В связи 
с этим в 70-е годы прошлого века 
Министерство пищевой промышлен-
ности СССР поставило задачу перед 
профильным научно исследовате-
льским институтом механизировать 
производство лепешек. Специалисты 
института долго работали над 
машиной, но так и не добились 
успеха: формовку лепешек все равно 
можно было делать только вручную.

П
Cамса с говядиной
и бараниной 
{3 шт/250 г}...................................180 Р

                                
Cамса с курицей
{3 шт/250 г}...................................150 Р

Бухарская 
самса с говядиной 
и бараниной 
{250 г}.............................................180 Р

Хачапури 
по-мегрельски
{450 г}............................................280 Р

Лепешка жаренная 
со сливочным маслом 
и зеленью
{180/30 г}..........................................40 Р

Лепешка Традиционная 
узбекская 
{180 г}................................................30 Р



«Чизкейк»

«Медовик»

Пахлава

«по-восточному»



есертыД
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Медовик 
с карамелизированным 
персиком

220 Р{230 г}............................................

Пахлава по-восточному
150 Р{100 г}..............................................

Чизкейк классический
150 Р{100 г}.............................................

Чизкейк малиновый
150 Р{100 г}.............................................

Чизкейк тирамису
230 Р{100 г}.............................................

Мороженое
100 Р{100 г}.............................................

Фруктовое ассорти
490 Р{500 г}............................................

Варенье в ассортименте
100 Р{100 г}.............................................

 

Пахлава!
Это, пожалуй, самое известное 

и вкуснейшее восточное 
лакомство, в составе которого 
тончайшие листики теста, мед 
и орехи. Пахлава, собранная 

из тонких листов теста,
словно сотканное воедино 
представление о восточном 

счастье: неспешность отдыха
и сладкая жизнь — награда 
за труды, орехи — символ 

мужества, а нежность 
и тонкость — олицетворение 

женского начала. 
Местные умельцы говорят, что 
главное — это раскатать тесто. 
Оно должно быть прозрачным 

как тюль! И обязательно 
подпылять листы теста 

кукурузным крахмалом, чтобы 
оно не слипалось. Вид этого 

восточного десерта, его 
хрустящая корочка, орехово-

медовый аромат и насыщенный 
вкус способны покорить сердце 

любого человека!





Блюда 
на компанию
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Креветки тигровые 

в кисло-сладком

соусе 

{100/30 г}...................................490 Р

Плов чайханский 

с говядиной/бараниной

НА ЗАКАЗ {3 кг}......................1800 Р

Дастархан 

«Мясной пир»

Все виды шашлыков, 

овощи на мангале

{1460/700/80 г}......................2300 Р

Ассорти сырное 
люкс  
{200 г}........................................790 Р

Нарезка узбекская
{300/30 г}..................................590 Р

Овощное ассорти
{400 г}........................................350 Р

Ассорти закусок 
к пиву
{250 г}........................................250 Р

Фруктовое ассорти 
 {500}..........................................490 Р





Барная карта
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РОМ {50 мл}
Барсело Бланко............................170 Р

210 РГаванна Клаб 3...............................
230 РГаванна Клаб Эспесиаль..............

Джин {50 мл}
ГринБабун.....................................130 Р

260 РБифитер........................................

Текила {50 мл}
Сауза Silver....................................190 Р

250 РОльмека Silver..............................
250 РОльмека Gold................................

Вино Игристое {0,75 л}
Маркезини Ламбруско IGT
Красное (п/сл.)............................950 Р

Белое (п/сл.)................................950 Р

950 РБрют (сухое).................................
950 РРозовое (п/сл.).............................

Красные вина {0,75 л}
Назени Арени Нуар
(сухое)...........................................850 Р

1000 РПрестижиум (п/сл.)...................
Финка Лас Морас Мальбек
(сухое).........................................1300 Р

Коно Сур Бисиклета
(сухое).........................................1500 Р

Саперави
(сухое).........................................1800 Р

1750 РСаперави Мускат (п/сл.) ...........
1800 РКиндзмараули (п/сл.) ................

Белые вина {0,75 л}
Назени Мускат (п/сл.).................850 Р

Борсао Классико Макабео
(сухое).........................................1000 Р

Пиво светлое {0,5 л}
Амстел...........................................150 Р

180 РХайнекен.......................................

Пиво темное {0,5 л}
Крушовице....................................180 Р

220 РКарловец......................................

Безалкогольное {0,5 л}
Хайнекен.......................................150 Р

Пиво 
Фирменное {0,3/0,5 л}
Обишир светлое...................100/150 Р

Водка {50 мл/0,5 л}
Беленькая...............................85/800 Р

90/850 РАрхангельская.......................
100/1050 РАлтай..................................

90/900 РХаски......................................
190/1800 РАбсолют Классик...............
210/2000 РБелуга.................................

Коньяк {50 мл}
Уч Кудук «3 звезды»......................150 Р

150 РСамарканд «3 звезды»..................
150 РБеш кудук «5 звезд».....................
160 РЛезгинка........................................

........................Арарат «3 звезды» 200 Р

220 РАрарат «5 звезд»..........................
440 РАйвазовский «5 звезд».................

Виски {50 мл}
Фокс энд Догс...............................110 Р

150 РВильям Лоусонс............................
220 РБаллантайнс Файнест.................
250 РДжемесон.....................................
300 РАкентошан...................................



Коктейли
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Вермуты {50 мл/1 л}
Мартини Bianco...................110/1850 Р

Мартини Rosso....................110/1850 Р

Вино по бокалам {150 мл}
Назени Арени Нуар
(красное сухое)............................200 Р

Престижиум
(красное п/сл.).............................270 Р

Назени Мускат
(белое п/сл.).................................250 Р

Борсао Классико Макабео
(белое сухое)................................280 Р

Лонг айленд
Ром, джин, водка, апельсиновый
ликер, красный битер.
{300 мл}.........................................400 Р

Негрони
Джин, красный вермут, красный
битер.
{100 мл}.........................................390 Р

Текила Санрайз
Текила, апельсиновый сок,
гренадин.
{300 мл}.........................................350 Р

Космополитен
Водка, апельсиновый ликер,
клюквенный морс.
{130 мл}..........................................250 Р

Манхэттен
Бурбон, красный вермут,
ангостура.
{80 мл}...........................................310 Р

Маргарита
Текила, апельсиновый ликер,
лимонный сок.
{100 мл}.........................................390 Р

Мохито
Ром, мята, сахарный сироп,
содовая.
{300 мл}.........................................370 Р

Белые вина {0,75 л}
Финка Лас Морас
(сухое).........................................1300 Р

Манави
(сухое).........................................1350 Р

Цинандали
(сухое).........................................1450 Р

Берфут Пино Гриджио
(п/сух.)........................................1500 Р

Розовые вина {0,75 л}
Коно Сур Токорнал
(п/сух.).........................................1100 Р



Чай

Зеленый чай
{500 мл/1 л}  
Сенча.....................................110/150 Р

Зеленый жасмин...................110/150 Р

Весенние цветы.....................110/150 Р

Узбекский..............................110/150 Р

Черный чай
{500 мл/1 л}
Вишневый сад.......................110/150 Р

110/150 РАнглийский завтрак..............
110/150 РЭрл Грей.................................
110/150 РЧерный с чабрецом...............

Улун 
{500 мл/1 л}
Те Гуань Инь.........................160/200 Р

160/200 РМолочный улун....................
160/200 РИмператорский Пуэр..........

Фруктовые и травянные
 чаи 
{500 мл/1 л}
Ройбуш..................................120/160 Р

120/160 РОгненная вишня...................
120/160 РАльпийские травы................

Кофе

Зерновой кофе 
Эспрессо
{30 мл}.............................................80 Р

Американо
{170 мл}............................................80 Р

Капучино
{200 мл}.........................................120 Р

Латте
{250 мл}.........................................150 Р

Напитки

Морс
Клюквенный
{300 мл/1 л}............................60/220 Р

Облепиховый
{300 мл/1 л}............................60/220 Р

Сок
в ассортименте
{300 мл/1 л}...........................70/240  Р

Свежевыжатый сок 
Морковь
{200 мл}.........................................130 Р

Яблоко
{200 мл}........................................230 Р

Апельсин
{200 мл}........................................230 Р

Грейпфрут
{200 мл}........................................250 Р

Лимонад 
Малиновый
{300 мл/1 л}.............................90/270 Р

Грушевый
{300 мл/1 л}.............................90/270 Р

Мохито
{300 мл/1 л}.............................90/270 Р

газированная вода
Coca Cola {0.33 л}..........................120 Р

120 РSprite {0.33 л}................................
120 РFanta {0.33 л}.................................
120 РSchweppes {0.25 л}.......................
80 РBonAqua {газ. 0,33 л}......................
80 РBonAqua {н/газ. 0,33 л}..................

100 РДжермук {0.5 л}...........................
100 РASKANIA (газ.){0.5 л}.....................
100 РASKANIA {н/газ. 0.5 л}..................
140 РBurn {0.25 л}..................................
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